DIVIDERS
SPEZZATRICI

.
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BAKERY, PASTRY AND PIZZA EQUIPMENT



ANOTHER STEP FORWARD
UNALTRO PASSO IN AVANTI




FAST WORK AND PERFECT RESULT
LAVORO VELOCE E RISULTATO PERFETTO

Simple and practical, our dividers are easy to use for anyone and allow to work with rhythm, sure to get a
perfect result at every dividing.

Semplici e pratiche, le nostre spezzatrici sono facili da utilizzare per chiunque e permettono di lavorare con
ritmo, sicuri di ottenere ad ogni spezzatura un risultato perfetto.

Simples et pratiques, nos diviseuses sont faciles a utiliser et elles permettent de travailler avec rythme, sdrs
dobtenir un résultat parfait a chaque division.

Simples y prdcticas, nuestras divisoras son fdciles en el uso para cualquier persona y permitten de trabajar
con ritmo, seguros de obtener un resultado perfecto a cada division.

[Mpocmele 8 pabome u npakmu4Hsle, HaWU mecmodeaumenu pa3pabomaHsl 045 86ICOKOU
npou38ooUMeNLHOCMU U MOYHO20 pesynemama.



BORN TO LAST
NATE PER DURARE

Design, choice of construction material and realization had the target of getting sturdy and heavy-duty
machines, able to work hard. Furthermore, the cleaning systems, to activate at the end of use, allow the
machine to work always in perfect working order and to last in time.

Progettazione, scelta dei materiali costruttivi e realizzazione hanno avuto lobiettivo di ottenere macchine
robuste, solide e capaci dilavorare molto. Inoltre, i sistemi di pulizia, da azionare a fine utilizzo, permettono
alla macchina di lavorare sempre alla massima efficienza e di durare cosi nel tempo.

Projet, choix des matériaux de construction et réalisation ont eu lobjectif dobtenir des machines robustes,
solides et capables de travailler beaucoup. De plus, les systéemes de nettoyage, a actionner en fin d'utilisation,
permettent a la machine de travailler toujours au maximum defficacité et de durer dans le temps.

Diseno, eleccion de materiales de construccidn y realisacién tenian el objectivo de obtener maquinas robu-
stas, sdlidas y capaz de trabajar duro. Ademds, los sistemas de limpieza, a ser accionados al final del uso,
permitten a la maquina de trabajar siempre con la mdxima eficiencia y de durar en esta manera en el tiempo.

Ju3aliH, mexHu4eckoe 0CHaUjeHue, Ka4ecmao mamepuanos - Mol y4/au Kaokoblli ¢OKm0,0, 4Ymobsi npoussecmu
HaOexcHble, 8bIHOC/UBLIe U GblCOKOI’I,OOU.?GO@U/’Tle/Ibele MAUWUHSbI. B KOHYe pa6014€20 Yuknaa 3anyckaemcs
npozpamma o4ucmku - 3mao obecneyusaem npasuseHyro pa6omy O60,0)/aOGGHUﬂ U €20 U3HOCOCMOUKOCMb 80

spemeHuU.




THE SERENITY OF WORKING SAFE
LASERENITA DILAVORARE SICURI






DIVIDER ROUNDER
SPEZZATRICE ARROTONDATRICE

SPHERE LINE

SQUARE DIVIDER
SPEZZATRICE QUADRA

SQUARE LINE

DOUGH/BUTTER PRESS
PRESSA PASTA/BURRO

PRESS LINE 16

HYDRAULIC DIVIDER AND PRESS WITH GRIDS
SPEZZATRICE E PRESSA IDRAULICA CON GRIGLIE

STRESS FREE 18
HEXAGONAL DIVIDER
SPEZZATRICE ESAGONALE

HEXAGONAL LINE 22



DIVIDER ROUNDER
SPEZZATRICE ARROTONDATRICE

From the dough to the ball in a few seconds / Dall'impasto alla pallina in pochi secondi

The dough, just mixed, is positioned on the plate, pressed, divided into equal parts and rounded in a fast
way with a perfect result: balls of equal weight and shape. Powder painted structure mounted on castors
with stopping feet for greater stability. Equipped with stainless steel AISI 304 knives and 3 rounding plates.
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L'impasto, appena amalgamato, viene adagiato sul piatto, pressato, spezzato in parti uguali e arrotondato
in modo veloce con un risultato perfetto: palline di peso e forma uguali. Strutture verniciate a polveri e
montate su ruote con piedini di stazionamento per una maggior stabilita. Coltelli in acciaio inox AISI 304
e 3 piattiin dotazione.

La pate, juste mélangée, est positionnée dans le plateau, pressée, divisée en partie égales et arrondie de
maniére rapide avec en résultat parfait ; petites boules de poids et forme identiques. Structures peintes
a poudre et montees sur roues avec pieds de stationnement pour plus de stabilité. Couteaux en acier inox
AISI 304 et 3 plateaux de division en dotation.

La masa, recién amalgamada, se coloca en el plato, se presiona se divide en partes iguales y se redondea
rdpidamente con un resultado perfecto: bolas de iqual peso y forma. Estructuras pintadas en polvo y mon-
tadas sobre ruedas con pies de estacionamiento para una mayor estabilidad. Cuchillas en acero inox AlSI
304 y 3 platos en dotacion.

(gexce3ameweHHoe mecmo  pacnpedensemcsi pasHOMepHO HA NoddoHe, npoucxodum npeccosaHue
mecma, e20 OeneHue U 6eICMpoe OkpyeaeHUe Ha aKKYPamHbie Kpyeasie mecmo3azomosku 00UHAKO8oU
popmbl U geca. KayecmeeHHoe nonuMepHoe Nokpelmue Kopnyca, Koaeca u HOXKu 051 0N0AHUMeAbHOU
yemouyugocmu. Jlessus u3 Hepicageroujeli cmanu IASI 304. B komnaekm exodsm 3 noddoHa.

S
(MANUAL )

The working cycle provides manual pressing, cutting and rounding
through levers.

Il ciclo dilavoro prevede pressata, taglio e arrotondamento manuali
tramite leve.

Le cycle de travail prévoit pressage, coupe et boulage manuels par
leviers.

Elciclo de trabajo incluye compresion, corte y redondeo manuales a
través de palancas.

Paboyull yukn npedycmampugaem py4yHoe NpeccogaHue, Hapesky U
OKpYy2neHUe PbI4a2oM.




SP
( SEMIAUTOMATIC )

The working cycle provides automatic pressing and cutting,
manual rounding through lever. Possibility to store 1 program
(pressing time setting) by the color touch-screen.

Il ciclo dilavoro prevede pressata e taglio automatici, arrotonda-
mento manuale tramite leva. Possibilita di memorizzare 1 program-
ma (impostazione tempo di pressata) tramite touch-screen a colori.

Le cycle de travail prévoit pressage et coupe automatiques,
boulage manuel par levier. Possibilité de mémoriser 1 programme
(établissement temps de pressage) par I'écran tactile couleur.

Elciclo de trabajo incluye compresion y corte automaticos,
redondeo manual a través de palanca. Posibilidad de memorizar 1
programa (configuracion tiempo de compresion) por pantalla tdctil
acolor.

Patoyuli yukn npedycmampusaem asmomMamu4eckoe npeccosaHue
u OeneHue, OKpyaneHue npou3gooUMCs 8pY4YHYIO NPU NOMOUJU
pbluaea. LlsemHol ceHCOPpH.IT IKPAH € BO3MOXCHOCMbHO 3AHECEHUS 8
namsime 1 npozpammsl (HACMpPOLKa dAuMensHOCMU NPeccosaHusl).

SPH
( AUTOMATIC )

The working cycle provides automatic pressing, cutting and roun-
ding. Possibility to store 1 program (pressing and rounding time
setting) by the color touch-screen.

Il'ciclo dilavoro prevede pressata, taglio e arrotondamento auto-
matici. Possibilita di memorizzare 1 programma (impostazione tem-
pi di pressata e di arrotondamento) tramite touch-screen a colori.

Le cycle de travail prévoit pressage, coupe et boulage automati-
ques. Possibilité de mémoriser 1 programme (établissement temps
de pressage et boulage) par I'écran tactile couleur.

Elciclo de trabajo incluye compresion, corte y redondeo automati-
cos. Posibilidad de memorizar 1 programa (configuracion tiempos
de compresion) por pantalla tdctil a color.

Patoyuli yukn npedycmampusaem asmomamu4eckoe
npeccosaHue, deneHue u okpyeneHue. LigemHou ceHCopHbIL 3KpaH
C BO3MOXHOCMbIO 3aHECeHUs 8 NAMSIMb 1 NPO2PAMMS! (HACMPOUKa
dAUMeNLHOCMU NPEeCCOBAHUS U OKPY2eHUS).

1)
<
)
1)
o
L1
T
al
%)




1)
<
)
i)
o
L1
T
al
%)

10

SP PLUS
( SEMIAUTOMATIC )

The working cycle provides automatic pressing and cutting, manual rounding
through lever. Color touch-screen at 100 storable programs with pressing
time and rounding chamber height settable for each. Reinforced 3 cylinders
machine.

Il ciclo dilavoro prevede pressata e taglio automatici, arrotondamento manuale
con leva. Touch-screen a colori a 100 programmi memorizzabili con tempo di
pressata e altezza camera di arrotondamento impostabili per ciascuno. Macchi-
na rinforzata a 3 cilindri.

Le cycle de travail prévoit pressage et coupe automatiques, boulage manuel par
levier. Ecran tactile couleur a 100 programmes mémorisables avec temps de
pressage et hauteur chambre darrondissement réglables pour chaque. Machine
renforcée avec 3 cylindres.

Elciclo de trabajo incluye compresion y corte automaticos, redondeo manual
a través de palanca. Pantalla tdctil a color a 100 programas memorisables con
tiempo de compresién y altura cdmara de redondeo ajustable para cada.
Mdquina reforzada con 3 cilindros.

Pa6oyul yukn npedycmampusaem asmomMamuy4eckoe NpeccosaHue u Hapesky,
Py4YHOe okpyeneHue peiyaeom. Lugposol ysemHol ducneli ¢ 803MOKHOCMbH
coxpaHeHusi 8 namsimu 0o 100 npoepamm C napamempamu spemeHu
Npeccos8aHUsI U 8bICOMbI KaMEPSI OKpY2/1eHUS 07151 Kax0ol npopammel.
YcuneHHas MawuHa ¢ 3-Ma YuauHopamu.

SPH PLUS
(AUTOMATIC)

The working cycle provides automatic pressing, cutting and rounding. Color
touch-screen at 100 storable programs with pressing, rounding time and roun-
ding chamber height settable for each. Reinforced 3 cylinders machine.

Il ciclo dilavoro prevede pressata, taglio e arrotondamento automatici.
Touch-screen a colori a 100 programmi memorizzabili con tempi di pressata,
arrotondamento e altezza camera di arrotondamento impostabili per ciascuno.
Macchina rinforzata a 3 cilindri.

Le cycle de travail prévoit pressage, coupe et boulage automatiques. Ecran
tactile couleur a 100 programmes mémorisables avec temps de pressage,
boulage et hauteur chambre darrondissement réglables pour chaque. Machine
renforcée avec 3 cylindres.

Elciclo de trabajo incluye compresion, corte y redondeo automaticos. Pantalla

tactil a color a 100 programas memorisables con tiempo de compresion, redon-
deoy altura camara de redondeo ajustable para cada. Maquina reforzada con 3
cilindros.

Paboyul yukn npedycmMampusaem asmomMamu4eckoe NpeccosaHue, HapesKky
u okpyzneHue. Ljupposol ysemHoll ducnell C BO3MONHOCMbIO COXPAHEHUS 8
namsmu 0o 100 npozpamm C NapamMempamu 8pemMeHu NPecco8aHuUs U 86ICOMebI
Kamepsl OKpyeneHus 011 Kaxc0ol npo2pammel. YCuneHHas MAWUHa ¢ 3-Msi
YunuHOpamu.
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SQUARE DIVIDER
SPEZZATRICE QUADRA

Hydraulic machine suitable for dividing unleavened dough in equal parts. Powder painted structure
mounted on castors of soft rubber with brake for greater stability. Basket and knives made on stain-
less steel AISI 304 and food nylon stamps. The automatic shutdown hydraulic unit ensures consump-
tion reduction and greater noiselessness.

Macchina a funzionamento idraulico adatta per la spezzatura in partiuguali di paste non lievitate. Strut-
tura verniciata a polveri montata su ruote in gomma con freno per una maggior stabilita. Vasca e coltelli
in acciaio inox AISI 304 e stampini in nylon alimentare. La centralina idraulica a spegnimento automati-
co garantisce riduzione dei consumi e maggior silenziosita.

Machine a fonctionnement hydraulique indiquée pour la division en partie égales de pate ne pas levée.
Structure peinte @ poudre montée sur roues en caoutchouc avec frein pour plus de stabilité. Cuve et
couteaux en acier inox AISI 304 et taloches en nylon alimentaire. Le groupe hydraulique avec arrét auto-
matique assure une consommation reduite et plus de silence.

Mdquina de funcionamiento hidrdulico adecuada para dividir en partes iguales masas sin levadura.
Estructuras pintadas en polvo y montadas sobre ruedas de goma con freno para una mayor estabilidad.
Peroly cuchillas en acero inox AISI 304 y moldes en nylon alimentario. La centralita hidraulica de apaga-
miento automdtico garantiza reduccion de consumo y mayor silenciosidad.

Tudpasnuyeckuli mecmodenumens 015 0eneHUs 6e30poiOKe8020 Mecma Ha 00UHAKOBbLIE Mecmo3a20mos-
Ku. KayecmseHHoe nosumMepHoe NoKpsimue Kopnyca, NpopesuHeHHsIe Koaeca ¢ mopmMo30oM 04151 8bICOKOU
ycmoddusocmu. BHympeHHAsA kamepa u pexcyujue ne3gus u3 Hepxcaserowed cmanu AlSI 304, wmamnel u3
nuweso2o HellnoHa. [udpasauyeckud y3en ¢ asmoMamu4eckum OmKAKYeHUeM 2apaHmupyem 6ectlym-
HOCMb Pabombsl U CHUXeHUE NompebeHuUs 3HepauU.




SINGLE CUT
TAGLIO SINGOLO

DSS
10-20 - 24 - 30
(SEMIAUTOMATIC )

The working cycle provides independent pressing and cutting by
joystick and manual lid opening.
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Il ciclo dilavoro prevede pressata e taglio indipendenti azionati da
joystick ed apertura del coperchio manuale.

Le cycle de travail prévoit pressage et découpe indépendants par
joystick et ouverture manuelle du couvercle.

Elciclo de trabajo incluye compresion y corte independientes por
joystick y apertura maual de la tapa.

Paboyull yukn npedycmMampusaem He3aaucumsle npoyeccs!
npeccosaHus U HapesKu, ynpasneHue ocyuecmeansiemcs OxolcmuKkom,
PyYHOU NOOBEM KDBILUKU.

DSA
10-20 - 24 - 30
( AUTOMATIC)

The working cycle provides automatic pressing, cutting and lid
opening. Possibility to adjust the pressing time by the color
touch-screen.

II'ciclo dilavoro prevede pressata, taglio ed apertura del coperchio
automatici. Possibilita diregolare il tempo di pressata tramite il tou-
ch-screen a colori.

Le cycle de travail prévoit pressage, découpe et ouverture du cou-
vercle automatiques. Possibilité de régler le temps de pressage par
I'écran tactile couleur.

Elciclo de trabajo incluye compresion, corte y apertura de la tapa
automadticos. Posibilidad de regular el tiempo de compresion a través
de la pantalla tdctil a color.

Paboyudl 4uka ekao4aem npeccosarue, deaeHue u agmomamudeckud

noovem kpellKU. [TpedycMompeHa pe2yauposka spemeHU NpeccosaHus
HO CeHCOPHOM U48eMHOM 3KDAHE ynpasaeHUusl.

13
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DOUBLE CUT
DOPPIO TAGLIO

DSS

1020-1530
( SEMIAUTOMATIC )

The working cycle provides independent pressing and cutting by joystick
and manual lid opening. The machine offers the possibility to work at 10
or 20 divisions and 15 or 30 divisions, choosing the number of pieces by
manual lever.

Il ciclo dilavoro prevede pressata e taglio indipendenti azionati da joystick
ed apertura del coperchio manuale. La macchina offre la possibilita di
lavorare a 10 0 20 divisioni e 15 0 30 divisioni, scegliendo il numero di pezzi
tramite leva manuale.

Le cycle de travail prévoit pressage et découpe indépendants par joystick
et ouverture manuelle du couvercle. La machine offre la possibilité de tra-
vailler a 10 ou 20 divisions et 15 ou 30 divisions, en choisissant les numeéros
de piéces par levier manuel.

Elciclo de trabajo incluye compresion y corte independientes para joystick
y apertura manual de la tapa. La mdaquina ofrece la posibilidad de trabajar
a 100 20 divisiones y 15 0 30 divisiones, eligiendo el numero de las piezas
por palanca manual.

Paboyul yukn npedycmampusaem He3agucumele Npoyeccel NpeccosaHus
U HapesKu, ynpasseHue ocyuecmensemcs OxolcmuKkom, py4Hol nodvem
Kpbliku. BoamoxcHocme deneHus Ha 10 uau 20, a makxce 15 unu 30
Mecmo3a20mosok, KOUYeCms0 3a20MOo8oK yCmMaHa8Au8aemcs npu
NOMOLWU pbI4a2a 8PYYHYH.

DSA

1020-1530
( AUTOMATIC )

The working cycle provides automatic pressing, cutting and lid opening.
Possibility to adjust the pressing time by the color touch-screen. The
machine offers the possibility to work at 10 or 20 divisions and 15 or 30 divi-
sions, choosing the number of pieces by electric selector.

Il ciclo dilavoro prevede pressata, taglio ed apertura del coperchio automati-
ci. Possibilita di regolare il tempo di pressata tramite display touch-screen a
colori. La macchina offre la possibilita dilavorare a 10 0 20 e 15 0 30 divisioni,
scegliendo il numero di pezzi con selettore elettrico.

Le cycle de travail prévoit pressage, découpe et ouverture du couvercle auto-
matiques. Possibilité de régler le temps de pressage par I'écran tactile cou-
leur. La machine offre la possibilité de travailler & 10 ou 20 divisions et 15 ou
30 divisions, en choisissant les numéros de piéces par sélecteur électrique.

El ciclo de trabajo incluye compresion, corte y apertura de la tapa automaticos.
Posibilidad de regular el tiempo de compresion a través de la pantalla tdctil a
color. La mdquina ofrece la posibilidad de trabajar en 10 0 20 divisiones y 15 0
30 divisiones, eligiendo el numero de las piezas por selector eléctrico.

Paboyull yukn skno4yaem npeccogaHue, deneHue U aemomamu4eckuli
nodvem KpeilkU. [pedycMompeHa peaynuposka spemeHU NpeccosaHus Ha
CeHCOPHOM Y8emHOM 3KpaHe ynpasneHus. BoamoxHocme deneHus Ha 10
unu 20 mecmo3a2omosok, a makxce Ha 15 uau 30, kosu4ecmao mecmosa-
20MOBOK pecynupyemcs 31eKmMpOHHbIM CENeKMOPOM.
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DOUGH AND BUTTER PRESS
PRESSA PASTA E BURRO

Machine suitable for pressing dough or butter, it has been studied and designed to bear a bigger
pressure also thanks to the lid with double hook.

Macchina adatta per pressare pasta o burro, e stata studiata e progettata per sopportare la maggiore
pressione anche grazie al coperchio con doppio aggancio.

Machine indiquée pour presser les pdtes ou le beurre, elle a été étudiée et projetée pour soutenir la
majeure pression grdce aussi au couvercle avec double accrochage.

Mdaquina adecuada para comprimir masa o mantequilla, ha sido estudiada y disefiada para soportar la
mayor presion gracias tambien a la tapa con doble enganche.

MawuHa npedHasHaueHa 05 NPeccogaHus mecma uau Macaa. [aHHas modeds 6bina CneyuansHo
pa3pa6oMaHa 0451 yCuAeHHO20 NPEeCcogaHus, npedycMompeHa 080UHAS GUKCAYUS KDLILLIKU.

RPS
( SEMIAUTOMATIC )

The working cycle provides pressing by joystick and manual lid
opening.

Il ciclo di lavoro prevede pressata tramite joystick ed apertura
del coperchio manuale.

Le cycle de travail prévoit pressage par joystick et ouverture
manuelle du couvercle.

Elciclo de trabajo incluye compresion por joystick y apertura
manual de la tapa.

Paboyull yukn npedycmampusaem npeccogaHue, Npoyecc
pezynupyemcsi OxolcmukoM. Nodbem KPbILUKU OCYujecmensemcs

8PYYHYIO.




RPA
( AUTOMATIC)

The working cycle provides automatic pressing and lid opening.
Possibility to adjust the pressing time by the color touch-screen.

Il ciclo dilavoro prevede pressata ed apertura del coperchio
automatici. Possibilita diregolare il tempo di pressata tramite
touch-screen a colori.
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Le cycle de travail prévoit pressage et ouverture du couvercle au-
tomatiques. Possibilité de régler le temps de pressage par l'écran
tactile couleur.

Elciclo de trabajo incluye compresion y apertura de la tapa auto-
maticos. Posibilidad de regular el tiempo de compresion a través
de la pantalla tactil a color.

Paboyull ukn sknoyaem npeccosakue u agmomamuyeckuti nods-
em KpblwKU. [pedycMompeHa pezynuposka epeMeHu NpeccosaHusl
HO CEHCOPHOM L8eMHOM 3KPAHE ynpaeaeHusl.
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STRESS FREE SYSTEM
SISTEMASTRESS FREE

This innovative grid system, applicable to all semiautomatic model, it has been studied to divide high hydration le-
avened dough, without stress and degas them. The result will be a perfect alveolar structure even after cooking.

Applicabile a tutti i modelli semiautomatici questo innovativo sistema a griglie é stato studiato per dividere paste
gia lievitate ad alta idratazione, senza stressarle o sgasarle. Il risultato sara una perfetta struttura alveolare anche
dopo la cottura.

Ce systéme innovant a grille, applicable a tous les modeles semi-automatiques, a été étudié pour diviser des pates
déja levées a haute hydratation, sans les stresser ou les dégazer. Le résultat sera une parfaite structure alvéolaire
méme apres la cuisson.

Aplicable a todos los modelos semiautomaticos, esto sistema innovador de parillas, ha sido estudiado para dividir
masas leudadas con alta hidratacion, sin estresarlas o desgasificarlas. El resultado serd una perfecta estructura
alveolar aun después la coccion.

JoHHAs UHHOBAUUOHHAS CcucmeMa C pewemkamu yCmaHOeHa Ha ecex NosyasmomMamuyeckux Modensx s
deneHUs OpoXOKe8020 PACCMOEHHO20 MECMA C 8bICOKUM COOepHaHUeM enaeu, He nodeepzas mecmo cmpeccy u
npedycmMampusas CoxpaHeHUe 8 Hem Ny3blpekos 8030yxa. B umoze noay4aemcs udeassHas a3pUPOBAHHAS CMPYKMYpa
mecma, Oaxce NOCAE 8bINEKAHUSI.
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HYDRAULIC DIVIDER AND PRESS WITH GRIDS
SPEZZATRICE E PRESSAIDRAULICHE CON GRIGLIE

DSS/RPS with GRIDS

‘ %i l The working cycle provides cutting by manual closing of the inter-

. . ' changeable side grid and operating by the joystick to raise and lower
the pressing plate. Furthermore, it offers the possibility to make the

' only pressing by joystick and closing of top cover. The DSSGRID model

| . F allows to divide medium/strong dough by the lower knives.
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. Il ciclo dilavoro prevede il taglio chiudendo manualmente la griglia

| ' - laterale intercambiabile e azionando il joystick per alzare ed abbassare

il piatto di pressata. Inoltre, offre la possibilita di effettuare la sola pres-
sata tramite joystick e chiusura del coperchio superiore. La versione DS-
SGRID permette di dividere impasti medio/duri tramite i coltelli inferiori.

Le cycle de travail prévoit la coupe en fermant manuellement la grille la-
térale interchangeable et en actionnant le joystick pour lever et baisser
le plateau de pressage. De plus, il offre la possibilité deffectuer seule-
ment le pressage par joystick et couvercle supérieur ferme. La version
DSSGRID permet de diviser les pdtes moyennes/dures par les couteaux
inférieurs.

Elciclo de trabajo incluye el corte cerrando manualmente la parilla late-
rale intercambiable y por medio del joystick para subir y bajar la placa de
prensada. Ademds, el ofrece la posibilidad de hacer solo la compresion
con el joystick y tapa superiore cerrada. La version DSSGRIG permite de
dividir masas media/dura a traves de las cuchillas inferiores.

Paboyull yuka npedycMampusaem Hapesky nocpedcmsom onyckaHus
60k080U CMeHHOU peulemku 8pyYHyt, dasnee Nnpoyecc peayaupyemcs
oxcoticmukom, Komopsll akmusupyem nodvem/onyckaHue NOOOOHaA.
Takoice npedycmompeHa GyHKYUA NpeccosaHus (pacnpedeneHus) 6e3
UCN0/6308AHUS pewiemku, 045 3Mo2o He0bX00UMO 3aKPbIMb BEPXHIOK
KDBILIKY U pe2yauposame npoyecc oxcoticmukom. Bepcus DSSGRID
nodxodum 04151 0eneHusi mecma cpedHell U 86ICOKOU NA0MHOCMU Npu
NOMOWU HUNCHUX HOXCeU. HUNCHUX HOdxcel.
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HYDRAULIC GRID DIVIDER
SPEZZATRICE IDRAULICA A GRIGLIE

Basket dimensions
Dimensioni vasca

3
3

409x512

HYDRA

Basket depth
Profondita vasca

3
3

60

Capacity max
Capacita max

=
(e}

Weight
Peso

=

)

256

Power
Potenza

=

w

0,75

Voltage
Voltaggio

400/50/3

HYDRA

The warking cycle provides cutting by manual closing of the inter-
changeable side grid and operating by the joystick to raise and lower
the pressing plate. Furthermore, it offers the possibility to make the
only pressing by joystick and closing of top cover. Unlike the DSSGRID
it does not have the lower knives and it is faster in the cutting phase
thanks to the halved stroke of the basket.

II'ciclo dilavoro prevede il taglio chiudendo manualmente la griglia
laterale intercambiabile e azionando il joystick per alzare ed abbassare
il piatto di pressata. Inoltre, offre la possibilita di effettuare la sola pres-
sata tramite joystick e chiusura del coperchio superiore. A differenza dei
modelli DSSGRID non ha i coltelli inferiori e risulta piu veloce nel taglio
della pasta grazie alla corsa vasca dimezzata.

Le cycle de travail prévoit la coupe en fermant manuellement la grille
latérale interchangeable et en actionnant le joystick pour lever et baisser
le plateau de pressage. De plus, il offre la possibilité deffectuer seule-
ment le pressage par joystick et couvercle supérieur fermé. Contraire-
ment aux modeles DSSGRID elle n‘a pas les couteaux inferieurs et elle est
plus rapide gréce ala course de la cuve réduite a la moitié.

Elciclo de trabajo incluye el corte cerrando manualmente la parilla late-
rale intercambiable y por medio del joystick para subir y bajar la placa de
prensada. Ademds, el ofrece la posibilidad de hacer solo la compresion
con el joystick y tapa superiore cerrada. A diferencia de los modelos
DSSGRID no tiene las cuchillas inferiores y es mas rdpido en el corte
gracias al recorrido del perol reducido a la mitad.

Paboyull yuka npedycMampusaem HapesKy nocpedcmseom OnyckaHus
60k080U CMeHHOU pewiemKu 8pyYHYo, 0asnee NPoyecc peyaupyemcs
oxcoticmukom, Komopell akmugupyem nodvem/onyckaHue nodooHa. Tak-
e NpedycMoOmpPeHa PyHKYUS npeccosaHus (pacnpedesneHus) 6e3 ucnoss-
308aHUS pewuemku, 0718 3mMo20 HeobXx00UMO 3aKPb6IMb 8EPXHIOK KPLILIKY
u pezynuposams npoyecc oxcotcmukom. B omauyue om DSSGRID, 8
0aHHOU MOOenu Hem HUNCHUX Hoxcel, MauwuHa pabomaem bbicmpee, m.K.
8blcoma Nodvema NOOOOHA 8080€ MeHbLUE.

1695
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STANDARD / DI SERIE / STANDARD / ESTANDARD / CTAHAAPTHAS KOMIT/IEKTALIMSI

Grid holder structure
Struttura porta griglia
Structure porte grille
Estructura por parillas
cmpykmypa 0411 pewemku

Silicon coated cutting and transfer plate (to be coupled to a grid)

Piano di taglio e trasferimento siliconato (da abbinare a griglia)

Table de coupe et transfert siliconé (a joindre @ une grille)

Mesa de corte y traslado en silicona (a combinar a una parilla)

CMeHHas NAACMUHA C CUAUKOHOBbIM NOKP6IMUEM (04151 KOMNAeKMayuL peLuemxu)

GRIDS / GRIGLIE / GRILLES 7/ PARILLAS / PELLIETKU

409X169 mm - 3 pcs 512X80 mm -5 pcs 255X135 mm -6 pcs 409X7Tmm -7 pcs
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409X49 mm - 10 pcs 203X71mm - 14 pcs 169X80 mm - 15 pcs 135X83 mm - 18 pcs

203X49 mm - 20 pcs 100X83 mm - 24 pcs 203X40 mm - 24 pes 135X49 mm - 30 pcs

83X80 mm - 30 pcs 71X66 mm - 42 pcs 49X49 mm - 80 pcs

Different sizes grids on request

Griglie di misure diverse su richiesta

Grilles de tailles différentes sur demande
Parillas de diferentes tamanos a pedido
Apyaue pasmepsl pewemok - no 3anpocy

Dough trays trolley (15 available space) Dough tray 500x400 mm

Carrello porta marne (15 spazi disponibili) Marna 500x400 mm

Chariot a bacs (15 espaces disponibles) Bac 500x400mm

Carrito por margas (15 espacios disponibles) Cubeta 500x400mm

Tenexcka 0151 n10mko8 (15 HaNPasAAWUX) Jlomok 500x400 mm

Trolley plastic cover with one window and two zips Tray cover Trolley grid holder and flour tray

Cuffia copri carrello con una finestra e due cerniere
Coiffe protection chariot avec une fenétre et deux charnieres
Cofia proteccioon carrito con una ventana y dos cierres
3awumHell Yexon menexku co CMomposeim
OKOWKOM U 08YMS1 3aMKaMU

Coperchio per marna
Couvercle pour bac
Tapa de cubeta
Kpblwka 015 emkocmu

Carrello porta griglie con vaschetta
per farina

Chariot a grilles et plateau & farine
Carrito por parillas y cubeta de harina
Tenexka 014 peuiemok u n000oH
018 MyKu

21



HEXAGONAL DIVIDER
SPEZZATRICE ESAGONALE

Hydraulic machine suitable for dividing unleavened dough into equal parts. Powder painted structure
mounted on castors of soft rubber with brake for greater stability. Basket and knives in stainless steel
AISI 304 and food nylon stamps. The hydraulic unit with automatic shutdown ensures a real consump-
tion reduction.

Macchina a funzionamento idraulico adatta per la spezzatura in parti uguali di paste non lievitate. Struttu-
ra verniciata a polveri montata su ruote in gomma con freno per una maggior stabilita. Vasca e coltelliin
acciaio inox AISI 304 e stampini in nylon alimentare. La centralina idraulica é a spegnimento automatico
per una reale riduzione dei consumi elettrici.

Machine a fonctionnement hydraulique indiquée pour la division en partie égaux des pétes ne pas levées.
Structure peinte a poudre montée sur roues en caoutchouc avec freine pour plus de stabilité. Cuve et
couteaux en acier inox AISI 304 et taloches en nylon alimentaire. Le groupe hydraulique avec arrét auto-
matique assure une réel réduction des consommations.
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Mdquina de funcionamiento hidrdulico adecuada para dividir en partes iguales masas sin levadura.
Estructuras pintadas en polvo y montada sobre ruedas de goma con freno para una mayor estabilidad.
Peroly cuchillas en acero inox AISI 304 y moldes en nylon alimentario. La centralita hidrdulica con apaga-
miento automatico garantiza una reduccidn real en le consumo de electricidad.

Tudpasnuyeckulimecmodenumens 0715 OeeHUS 6e30pOHOKe8020 MeCma Ha 00UHAKOB86IE MECMO3G20MO8KU.
KauecmeeHHOe noauMepHoe NoKpsImue Kopnyca, NpopesuHeHHsle KoAeca C mopMOo30oM 04 8bICOKOU
ycmodyusocmu. BHympeHHAs kamepa u pexcyujue sessus u3 Hepxcaserowed cmanu AlSI 304, wmamnel
U3 nuujesozo HelinoHa. [udpasaudeckul y3en € Q8MOMAMUYECKUM OMKAOYeHUeM 2apaHmupyem
becuymMHOCMb pabomesl U CHUXEHUE NOMPEBAeHUS SHEP2UU.

DES
( SEMIAUTOMATIC )

The working cycle provides independent pressing and cutting by
joystick and manual lid opening.

Il ciclo di lavoro prevede pressata e taglio indipendenti azionati da
joystick ed apertura del coperchio manuale.

Le cycle de travail prévoit pressage et découpe indépendants par
joystick et ouverture manuelle du couvercle.

Elciclo de trabajo incluye compresion y corte independientes por
joystick y apertura manual de la tapa.

Tpoyecc npeccosaHus U HaPesKU pe2yaupyromcs He3asucumMo opye
om dpyaa nocpedcmeom O#0LUCMUKA ynpasaeHus, N00vem KpblILUKU
0CyWecmensemcs 8py4HyI.
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DEA
(AUTOMATIC) (7 7y

The working cycle provides automatic pressing, cutting and
lid opening. Possibility to adjust the pressing time by color
touch-screen.

Il ciclo di lavoro prevede pressata, taglio ed apertura del co-
perchio automatici. Possibilita di regolare il tempo di pressata
tramite il touch-screen a colori.

Le cycle de travail prévoit pressage, découpe et ouverture du
couvercle automatiques. Possibilité de régler le temps de pressa-
ge par I'écran tactile couleur.

Elciclo de trabajo incluye compresion, corte y apertura de la tapa
automadticos. Posibilidad de regular el tiempo de compresion a
través de la pantalla tdctil a color.

Paboyull YUk ska04aem npeccosaHue U agmomamuyeckudi
noodvem KpslIKU. [pedycMompeHa peaynuposka spemeHu
NPeccosaHUs Ha CeHCOPHOM UBEMHOM 3KpaHe ynpassieHUs.
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